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RECEPTURA NR KB-93

1. Nazwa handlowa wyrobu

Golabki z kaszg gryczang i grzybami w sosie grzybowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa bezmigsna typu gotgbki jarskie w sosie, tablica 11.

4. Wsad surowcowy

Tabela 1. Wymagania dotyczace golabkéw

ge () vozst Stosowane
Nazwa surowca ymesan A Rozdrobnienie procesy
dla surowea 100 kg farszu, technologiczne
nie mniej niz g
. AL Liscie .
Kapusta biata Swieze liscie kapusty - w calosci Obgotowanie
29,5
Kasza gryczana Prazona, cala (75,0 - po - Gotowanie
ugotowaniu)
Borowik 5,9
szlachetny - (19,7 - po Krojony Moczenie
suszony namoczeniu)

Przyprawy i dodatki

Cebula smazona

Sol spozywcza

Masto

Przyprawa
maggi w plynie

Pieprz czarny
mielony

Minimalna ilo$¢
wynikajgca
Z potrzeb procesu
technologicznego
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Tabela 2. Wymagania dotyczace sosu

% (m/m) udzial

Wymagania surowca na SEIEELL
Nazwa surowca & Rozdrobnienie procesy
dla surowca 100 kg sosu, A
. o YTt technologiczne
nie mniej niz

Borowik szlachetny 3.0 . Moczenie,

- (16,0 - po Krojony .
suszony gotowanie

ugotowaniu)

Przyprawy i dodatki
Smietana 18 % tluszczu - -
Maka pszenna Typ 500 - -
Masto - - -
Przyprawa maggi
W plynie

Sk_robia modyfikowana - Minimalna ilogé - -
Mieszanka aromatyczno- ) nikaiaca ) i
smakowa wynixaa

- - z potrzeb procesu
Pieprz czarny mielony - technologicznego
Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratéw
spozywczych
w celu podkreslenia
smaku: soséw, rosotkow

Tosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych potproduktéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowac sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmiesne sterylizowane

Wyglad ogdlny:
— golabki w sosie z widocznymi czgstkami grzybow
Golabki:
Charakterystyka — na przekroju widoczne ziarna kaszy gryczanej
organoleptyczna wyrobu i czastki grzybow
Sos:

— widoczne czastki grzybow

Zawarto$¢ farszu w stosunku do
deklarowanej masy netto,

% (m/m), nie mniej niz

Liczba gotagbkéw w opakowaniu, | —
nie mniej niz —
6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte
na metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rOwnowazne.

24

opakowania 300 g - nie normuje si¢
inne opakowania wieloporcjowe — 2 szt. na porcjg
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ARKUSZ UZGODNIEN

do Receptury nr KB-93 edycja 3
Golgbki z kasza gryczang i grzybami w sosie grzybowym
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